
 
 

Nuevas especialidades de pasta de espelta 

procedente de agricultura ecológica 
 

 

 

 

 

 

   

 
La marca Dr. Beer ofrece al mercado ecológico un nuevo impulso cualitativo. Para 

estas especialidades de pasta nosotros usamos solamente espelta de la más alta calidad de 
explotaciones ecológicas BIOLAND controladas y verificadas. Las explotaciones-Bioland  

garantizan las más alta calidad ecológica controlada. Las valiosas cualidades 
de la espelta, la cual es un viejo grano muy tradicional, el delicado manejo, aseguran  

un único y maravilloso sabor en armonía con el medio ambiente. 
 

Ingredientes: Harina de espelta  
Artìculo 

Número 
Nombre del artículo Contenido, gr EAN bolsa EAN cartón 

86.563 Espelta Pasta para sopa 500 4.001.704.865.632 4.001.704.860.637 

86.565 Espelta Tallarines 5 mm 500 4.001.704.865.656 4.001.704.860.651 

86.521 Espelta Espirales   500 4.001.704.865.212 4.001.704.860.217 

86.516 Espelta Tornillos 500 4.001.704.865.168 4.001.704.860.163 

 
Ingredientes: Harina de espelta integral  

86.636 Espelta Rigatoni 500 4.001.704.866.363 4.001.704.861.030 

86.603 Espelta Tallarines 13 mm 500 4.001.704.866.035 4.001.704.861.368 
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